Tupperware universalie edienu gatavosanas trauki

Apsveicam, ka izvel€jaties Tupperware universalo edienu gatavosanas trauku kolekciju.
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Ipasibas un priek$rocibas

Sie augstas kvalitates neriiséjo$a térauda trauki palidzés jums pagatavot ikdienigkus un izsmalcinatus
edienus. Novértejusi Sefpavari, iecienijusi pateretaji! Labi izstradati 3 kartu 304. nerus€josa térauda
trauki sagadas jums prieku daudzus gadus! Lai iegutu Sefpavara cienigus rezultatus, jums ir
nepiecieSami Sie universalie trauki.
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Gazes ola Keramikas | Indukcijas
Elektriskam olftim

Edienu gatavo3anas trauka pamatnes trisdaligo konstrukciju veido neriiséjosais térauds un aluminijs,
kas nodrosina vienmeérigu un efektivu siltumvaditspé&ju. Edienu gatavo$anas trauki ar nepiedego$o
parklajumu |aus édienu viegli nonemt un gatavot ar minimalu taukvielu daudzumu.

LietoSana un kopSana

. Rapigi izlasiet édienu gatavoSanas trauka instrukciju.

. Pirms lietoSanas nonemiet uzlimes, ja tas ir uzlimétas. Pirms jauna édienu gatavoSanas trauka
pirmas lietoSanas reizes vienmer to izmazgajiet un izskalojiet.

. Edienu gatavosanas trauka pamatnes diametram jaatbilst izmantota plits virsmas degla diametram.

. Ja édienu gatavosanas traukos ielietajam udenim ir japieliek sals, pievienojiet to udenim tikai
tad, kad tas jau varas, un parliecinieties, lai tas vienmerigi izskistu. Tas samazina skrap&jumu
veidoSanas risku.

. Nelietojiet izstradajumu mikrovilnu krasni, virs atklatas uguns, uz grila vai zem cepSanas
nodalijuma.

J Nelietojiet traukus cepeskrasni, jo rokturi var sakt kust.

. Neatstajiet tukSu edienu gatavoSanas trauku uz karsta plits virsmas rinka un nekarsegjiet sausu
pannu.

. Nekad nelejiet tdeni uz sakarsétam taukvielam.

. Nenometiet édienu gatavoSanas trauku. NomeSana var izraisit trauka bojajumus.

. Lai gan vaki ir izgatavoti no rudita stikla, nokritusi tie var saplist, un ar tiem jaapietas uzmanigi.

. Pirms pirmas lietoSanas reizes viegli parklajiet pannas nepiedegoso virsmu ar taukvielam.
Neizmantojiet cepSanas aerosolus, jo tie var atstat lipigas atliekas un izraisit partikas produkiu
pielipsanu.

. Lai aizsargatu €dienu gatavoSanas trauku augstas kvalitates nepiedegoso parklajumu,
NELIETOJIET ediena pagatavoSanas procesa metaliskus vai asus rikus, jo tie sabojas
nepiedegoso parklajumu.

. Neizmantojiet rokas mikseri €diena gatavoSanas traukos, jo tas sabojas nepiedegoso parklajumu.

. Novietojot pannas citu virs citas, vienmer ieklajiet starp tam mikstu dranu, lai aizsargatu trauku
arejas un iekséjas virsmas.

. Neizmantojiet édienu gatavo$anas traukus ar nepiedegoso parklajumu, ja parklajums sak lobities.

. Vienmeér izmantojiet virtuves cimdus, kad lietojat traukus, jo rokturi lietoSanas laika var sakarst.

. Novietojot karstus édienu gatavoSanas traukus uz édamgalda vai darba virsmas, tiem apaksa
vienmer lieciet trauku paliktni.

. Neizmantojiet édienu gatavoSanas traukus ar valigu rokturi, jo tas var atvienoties no traukiem un
radit traumas vai izstradajuma bojajumus.



TiriSanas norades

Pirms firnSanas laujiet virtuves traukiem pakapeniski atdzist. Neskalojiet karsto pannu ar aukstu
udeni, jo tas var izraisit karstas taukvielas izSlaksfiSanos vai tvaika veidoSanos, izraisot traumas.

Nonemiet pielipuso vai piekaltuso eédienu, iemeércot virtuves traukus karsta udeni, kam pievienots
trauku mazgasanas lidzekilis.

Izmantojiet tikai hloridu nesaturoSus un neabrazivus firisanas lidzeklus, sukli, neilona vai silikona
tifisanas birstiti vai Tupperware mikroskiedras dvieliti.

Neizmantojiet terauda Skiedru vai metala izstradajumus édienu gatavosanas trauku tifisanai, jo tie
saskrapés izstradajumu.

Lai gan produktu var droSi mazgat trauku mazgajama masina, mes tomeér iesakam mazgat ar
rokam, jo tas var tikt bojats, ja trauku mazgasanas cikla laika saskaras ar citam pannam vai metala
virsmam.

Gruti izfiramu traipu nonemsanai un virsmas nospodrinaSanai izmantojiet ipasSu neruséjosa térauda
tifisanas lidzekli. Lai nepielautu skrapejumu veidoSanos uz spodras arpuses virsmas, tiriet to ar
sukla miksto pusi.

Noradijumi par droSibu

LietoSanas laika novietojiet trauku bérniem nepieejama vieta.

Rokturus nekad nedrikst novietot tiesi virs siltuma avota (skatiet A att.).

A attéls

Nekad nelaujiet gazes degla liesmam sniegties pari édiena gatavoSanas trauka malam. Lai
novietojums uz gazes plits butu pareizs, nodroSiniet, lai garie rokturi bGtu novietoti virs rezga zara
(skatiet B att.).

B attéls

Norades pagatavosanai

Cepot galu panna ar nerusejosa terauda iekSpusi, ir jasasniedz pareiza temperatura, lai novéerstu
galas pielipsanu un veicinatu vienmerigu apcepsanos. Parbaudiet temperaturu, uzs|akstot udens
pilienus uz uzsildita nerdsejosa teérauda pannas bez taukvielam. Ja pilieni sak ripot, tas nozimé, ka
jusu panna ir sasniegusi pareizo temperaturu.

Pirms ediena uzlikSanas 1 lidz 2 minutes neliela vai vidé€ja karstuma uzsildiet édiena gatavoSanas
traukus ar nelielu taukvielu daudzumu.

Ja gatavoSanai izmantojat ellu, ieprieks uzsilditaja panna lejiet tikai istabas temperaturas ellu, lai
mazinatu sprakstesanas risku.

Energijas taupiSanas padomi

Izslédziet plits virsmu piecas minutes pirms gatavosanas laika beigam. Pamatnes starpslani
uzturés pannu pietiekami karstu, lai pabeigtu édiena gatavosanu.

Izvélieties darbam piemérotako izmeéru; ieteicams piepildit pannu lidz 2/3 no tilpuma.

Mazgajot trauku mazgajama masina, izvélieties zemas temperatiras iestatijumu, lai taupitu energiju
un saudzetu apkartejo vidi.



Tupperware saistibas

Musu izstradajumi atspogulo musu apnemsanos panakt ievérojamu ietekmi uz apkartéjo pasauli.
Uznémuma Tupperware visi izstradajumi tiek raZoti, pieversot uzmanibu plastmasas un partikas
atkritumu samazinasanai. Radot kvalitativus, izturigus un atkartoti lietojamus produktus, kas ir izgatavoti
ilgstosai lietoSanai, més virzamies uz savu mérki samazinat atkritumus uz planétas, lai veicinatu tas
ilgtspéjibu un masu cilveku un kopienu, kuras dzivojam un stradajam, ilgmuZzibu.

Uz Tupperware edienu gatavoSanas traukiem attiecas Tupperware garantija par materialu vai
razoSanas defektiem, kas radusies, lietojot izstradajumu atbilstigi noradijumiem un ikdienas

majsaimniecibas vajadzibam.

Garantija neattiecas uz izstradajuma bojajumiem, kas radusSies nevizZigas vai nepareizas izstradajuma
lietoSanas rezultata (piem., parmeériga karseésana, traipi vai skrap€jumi uz ieksejas vai arejas virsmas,
triecieni vai izstradajuma nomesana zeme utt.).

Ja uz jusu izstradajumu attiecas garantija, ludzu, skatiet garantijas noteikumus, kas attiecas uz jusu

valsti, lai iepazitos ar pilnu garantijas aprakstu.

Tupperware izstradajums ir paredzeéts atkartotai lietoSanai. Ja kada iemesla del jusu izstradajums ir
bojats un uz to neattiecas garantija vai tas jums vairs nav nepiecieSams, aicinam rikoties atbildigi un
nodot to parstradei vai lugt palidzibu mums.

www.tupperware.lv



